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enuM
Assiette de Foie gras
Gänseleberpastete auf Toast

Ragout de chevreuille
Rehgoulasch mit Spätzle, Preiselbeeren 
und Speckbohnen

Dessert maison
Überraschung des Hauses

35,50 €

Flammkuchen „Normale“
Flammkuchen, das Original      €  8,60

Flammkuchen „Gratinée“
Flammkuchen, gratiniert      €  9,80

Flammkuchen „Forestieère“
Flammkuchen mit Pilzen      € 10,90

Flammkuchen „Münster“
Flammkuchen mit Münsterkäse     € 10,90

Flammkuchen „Saumon“
Flammkuchen mit geräuchertem Lachs    € 12,00

Mousse au Chocolat blanc et noir
Schokoladen-Mousse weiß und schwarz    €  6,50

Assiette du chef
Überraschung vom Chef      €  8,50

Glace trois Boules aux Choix
Gemischtes Eis, 3 Kugeln      €  4,20

Glace trois Boules Chantilly
Gemischtes Eis, 3 Kugeln mit Sahne    €  4,80

Assiette de fromage
gem. Käseteller       €  9,80

lammkuchenF

essertsD

Wochenende ab 18.00 Uhr



Soupe à l'Oignon
Zwiebelsuppe mit Crouton      €   6,70

Salade de mache
Feldsalat mit geräucherter Entenbrust, Nüssen, Croutons,
Tomaten und Gänseleberpastete     €  12,50

Assiette de foie gras
Gänseleberpastete mit Toast     €  11,50

Coktail de crevettes
Garnelen-Coktail       €   9,50

Gern servieren wir Ihnen unsere ausgezeichneten französischen Weine
oder gut gekühlte Biersorten

orspeisenVorspeisenV
Ragout de chevreuil
Rehgoulasch mit Spätzle Preiselbeeren und Speckbohnen €  22,50

Assiette à poisson
Fischteller mit Garnelen, Jakobsmuscheln, Lachs an  €  33,50
Pastis-Soße mit Tagliatellen und Salaten

Rôti de b uf aux cépesœ
Rinderbraten an Steinpilz-Soße, Pommes oder Kroketten €  19,50
und Salat

Faux Filet Maître d'Hôtel
Rumpsteak mit Kräuterbutter oder Calvadossauce,   €  29,80
Pommes oder Kroketten und Salat

Escalope de porc panée avec sauce champignon
Schweine-Schnitzel „Wiener Art“ mit Jägersoße,   €  15,50
Pommes oder Kroketten und Salat

Tagliatelle aux légumes
Tagliatelle mit gebratenem Gemüse    €  13,50
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